
かがわの米
～ヒノヒカリの紹介～

JA香川県営農部販売戦略課



香川県における作付面積と田植・収穫時期

コシヒカリ

38%

ヒノヒカリ

29%

あきさかり

14%

おいでまい

12%

その他

7%

推定面積（9,700ha） 田植え 収穫

コシヒカリ ５月初～６月中 ８月中～９月中

あきさかり ５月下～６月中 ９月中下

ヒノヒカリ ６月中下 １０月中

おいでまい ６月中下 １０月中



ヒノヒカリについて

宮崎県で育成され、香川県では15年以上前から栽培されています。

特性（抜粋）

粒形 粒形は中粒で楕円形
背部は直線的で基部が角張ってい
る

色艶 濃い飴色で光沢・色沢は良い

皮の厚薄 皮厚は薄く、透明度はある

その他 生産年によっては、粒形が不揃い
になることや薄茶米が発生しやす
い等、台風の影響を受けやすい傾
向がある



ヒノヒカリについて

宮崎県で育成され、香川県では15年以上前から栽培されています。

食味の特性

香り 甘め

硬さ 柔らか

甘み 強い

食感 粒よりもかたまり



かがわの米の安全管理

大阪府学校給食専用銘柄米はカントリーエレベーターで乾燥調製しています
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東讃CE

大内・大川北部CE

四国大川東CE

四国大川西CE

志度RC

香川CE

高松南部第２CE

高松市中央CE

綾歌南部CE

坂出CE

★
飯南・岡田CE

川津町ＲＣ

仲多度CE

十郷ＲＣ（閉鎖）

宝山・豊中第2RC

観音寺CE

高瀬CE

宝山・豊中CE

（香川豊南CE）

大川中央

綾坂

仲多度 ■

三豊
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R6稼働13か所のうち2箇
所のCEから大阪へ



かがわの米の安全管理

異物除去
品質均一

適切な
穀温管理



かがわの米の安全管理

※種子更新とは、毎年銘柄の確認された種子を購入

することをいいます。自家採種を繰り返すと品種の

退化が起こります。

※農家さんは使用した肥料、農薬を米の履歴書に記

載しています。

種子更新率99％

栽培管理記帳

残留農薬検査



食育活動
食育活動・各種勉強会などにもご協力させていただきます

お米の作り方

お米の美味しい食べ方

お米の保管方法



食育活動
ニーズに合わせた講習会も実施させていただきます

バケツ稲がうまく育
ちません

成長時点毎に講習会
を実施します



かがわの米をよろしくお願いします


